Zollabfertigung

Fur die auslandischen Aussteller ist es empfeh-
lenswert, bei der Einfuhr der Ausstellungsgter in
die Bundesrepublik Deutschland das Zollpapier
Carnet ATA zu verwenden (nicht vergessen: Bei

Tagungs- und Ausstellungsteilnehmer 2009, Arbeitsgem einschaft

Getreideforschung e.V.

Schitzenberg 10, D-32756 Detmold
Telefon 05231/61664-0 - Telefax 05231/20505
E-Mail info@agf-detmold.de - Internet: www.agfdt.de

An der Tagung fur Backerei-Technologie haben 2009 u.a.
folgende Firmen teilgenommen:

A. Rieper AG, Aerzener Brot und Kuchen GmbH, Anneliese
Mertes GmbH, Aromatic Marketing GmbH, b2 food partners

Ihrem Zollamt abstempeln lassen!).

Ausstellungsleitung

Karlheinz Grothe (Tel.: 05231 616640)

Anschriften

Standaufbau

Knauf-Kassel,

Im Grund 2,

D-34233 Fuldatal 1,

Tel.: 0561 81050 - Fax: 0561 810530
Idressort interiorDesign & Messe,
Frankfurter Str. 74,

D-34121 Kassel,

Tel.: 0561 2872852 - Fax: 05612887979
Multi-Line Messebau GmbH
Sldstrafle 10 + 12

D-32679 Barntrup

Tel.: 05263 9481 18 — Fax: 05263 9481 29

Speditionen

H.E. Herbst, Intern. Spedition, Klingenbergstr. 11,
D-32758 Detmold

Tel.: 05231 9191-0 - Fax: 05231 919199

Verladefirmen

bau-sta Baumaschinen und Stapler Vertriebs- und
Service GmbH,

Im Selenkamp 22,

D-32791 Lage,

Tel.: 05232 64769 - Fax.: 05232 65081

Stolte GmbH (Kran- + Staplerverleih),

Lemgoerstr. 41

D-32756 Detmold,

Tel.: 05232 561434, Fax: 05232 561488

GmbH & Co. KG, backaldrin Osterreich GmbH, Backer Wolff
GmbH, Béckerei Brinker GmbH, Béckerei Conditorei Wachter,
Béckerei Hoenen GmbH, Backerei Josef Lindner, Béckerei
Kiepenkerl GmbH, Béackerei Priinte GmbH, Backerei u. Konditorei
Bleil GmbH, Backnatur Lepold, , Bahlsen GmbH & Co.KG, CSM
Deutschland GmbH, Baquette Backerei W. Stahmer GmbH, Best
bake International, Brabender GmbH & Co0.KG, Ditsch GmbH,
Brimmer Extrusion Consulting, Bisch GmbH, Carlton Food-
Technik GmbH, Cognis GmbH, Coop Schweiz, CSB-System AG,
Daub Backtechnik GmbH, Daxner International GmbH, Deutsche
Hefewerke GmbH, Deutsche Paletten Logistik GmbH, Diosna
Dierks & Séhne GmbH, Dr. August Oetker Nahrungsmittel KG,
Dr. Otto Suwelack Nachf. GmbH & Co. KG, Dr. Schéar Deutsch-
land, Dreidoppel GmbH, DUBOR Groneweg GmbH & Co. KG,
Ebécko - Backer- u. Konditoren-Einkauf eG, Ebner GmbH, Elsner
Consulting & Engineering, Emil Kemper GmbH, Ernst Bocker
GmbH & Co. KG, Fa. Fala GmbH, Béackerei Knoll, Georg Plange
KG, GfB mbH, Guter Gerlach Meisterbéackerei, Hanneforth food
for you GmbH & Co. KG, Harry-Brot GmbH, Hemelter Milhle Dr.
Cordesmeyer GmbH & Co0.KG, Hermann Armbruster Gmbh &
Co., Hermann Kroner GmbH, Herzberger Béackerei GmbH,
Ingenieurges. Krabbe, Inlab GmbH, IGV GmbH, Ireks GmbH,
IsernHager GmbH & Co.KG, Joh. Gildhuis oHG, Jowa AG, Jung
Zeelandia GmbH, Kampffmeyer Muhlen GmbH, Karlchen's
Backstube GmbH & Co. KG, Klemme AG, Komplet Mantler
GmbH & Co. KG, Kronenbrot KG Franz Mainz, Kuchenmeister
GmbH, Lantménnen Cerealia A/S, Lesafre Austria, Lieken Brot-
und Backwaren GmbH, Loryma GmbH, Ludwig Stocker Hofpfiste-
rei GmbH, Maag GmbH, Mestemacher GmbH, Miele & Cie. KG,
Mills United GmbH, Miwe - Michael Wenz GmbH, Molens T'Kindt
N.V., Muhlenchemie GmbH & Co. KG, Muller-Brot GmbH, Mycom
Intertec AG, Nassauer Landbrot Huth GmbH, Perten GmbH,
Peter’'s gute Backstube GmbH & Co. KG, Pfahnl Backmittel
GmbH, Pfalzmiihle Mannheim, Puratos GmbH, Reineke Brot
GmbH & Co., Resch u. Frisch Production GmbH, Rheon GmbH,
Rondo Burgdorf AG, Rosenmiihle GmbH, Rudolf Olz Meisterbéa-
cker GesmbH, Saalemuhle Alsleben GmbH, Schapfenmihle
GmbH & Co. KG, Schneider’'s Backerei GmbH, Sinnack
Backspezialititen GmbH & Co. KG, Stamag GesmbH, Swissmill
Division der Coop, Uldo-Backmittel GmbH, Ulrich Gerhardt
Consulting GmbH, Uniferm GmbH & Co. KG, Unifine Food +
Bake Ingredients, VDB, Vemag Maschinenbau GmbH, Vollkorn-
& Bio-Béckerei Meffert GmbH, Vortella Lebensmittelwerk W.
Vortmeyer GmbH, Wabama GmbH, Wback GmbH, WD Consult-
ing, Werner & Pfleiderer Lebensmitteltechnik GmbH, Wiener
Feinbackerei Heberer GmbH, Wiesheu GmbH, Winopal
Forschungsbedarf GmbH, Wolf ButterBack KG,

Ausstellungsb

Tagung fur Backerei-Technologie
in Detmold

vom 26. - 28. Oktober 2010

[0,

v,

M
oS

“eyy aa

edingungen

Hasyon®

",

o



Ort und Zeit der Ausstellung

Die Ausstellung findet in Verbindung mit der
61. Tagung fir Backerei-Technologie vom 26. - 28.
Oktober 2010 in der Ausstellungshalle der Arbeits-
gemeinschaft Getreideforschung e.V., Detmold,
Schitzenberg 10, Tel.: 05231/61664-0, Fax: 05231/
20505, statt.

Die Ausstellung ist taglich von 830 Uhr bis 1830 Uhr
geoffnet.

Anmeldung

Eine schriftiche Anmeldung ist erforderlich. Zur An-
meldung bitte beigefiigten Vordruck verwenden, der
vollstéandig auszufiillen ist.

Durch Unterschrift des Anmeldeformulars werden die
Ausstellungsbedingungen anerkannt.

Die Zuteilung der Ausstellungsstéande erfolgt in der
Reihenfolge der eingehenden Anmeldungen. Sonder-
wiinsche in Bezug auf PlatzgréRe und Lage werden
soweit wie mdglich berlicksichtigt.

Ausstellungshalle - Teilansicht

Standmiete

Die Standmiete betragt pro m? 95 € + MwST.
Die MindestgroRe eines Standes betragt 10 m?.

Mitglieder der Arbeitsgemeinschaft Getreidefor-
schung e.V. erhalten einen Nachlass von 30 % auf
die oben genannte Standmiete.

Zahlungsbedingungen

Mit der Anmeldung werden 50 % der Standmiete fal-
lig. Es erfolgt eine Rechnungsstellung durch die
AGF. Die Platzzuteilung erfolgt erst, wenn die An-
zahlung geleistet ist. Die restlichen 50 % der Stand-
miete werden nach der Ausstellung in Rechnung ge-
stellt.

Bei der Aufgabe eines angemeldeten Standes wird
auf die Standmiete nur dann verzichtet, wenn der
entsprechende Stand weiter vermietet werden kann.

Aufbau der Stande

Mit dem Aufbau der Stédnde kann jeweils am Mon-
tag der Tagungswoche, morgens 7% Uhr, begon-
nen werden. Aussteller, die mit dem Aufbau ihres
Standes schon friher beginnen wollen, werden ge-
beten, dies dem Ausstellungsleiter mitzuteilen. Die
Einrichtung und Beschickung der Stdnde muss am
Tage vor der Tagung um 22% Uhr beendet sein.

wéande und Fufllbéden dirfen durch Négel und
sonstige Befestigungsmittel nicht beschadigt wer-
den. Die Ausstellungsleitung behdlt sich entspre-
chende Schadensersatzanspriiche an die Aussteller
vor.

Tische, Stihle und Teppichboden kénnen soweit
vorhanden zur Verfugung gestellt werden. Ent-
sprechende Wiinsche bitte auf dem Anmeldefor-
mular vermerken.

Als Transportmittel stehen zwei Hubwagen (je 1
t) zur Verfligung. Werden andere Transportmittel
bendtigt, so sind diese von den Ausstellern selbst
zu stellen.

Abbau der Stande

Mit dem Abbau der Stande darf auf LSl aMEE!

der Ausstellung am 28. Okto-

ber, 12°° Uhr begonnen werden, um den Ausstel-
lungsbetrieb stérungsfrei abwickeln zu kénnen.

Bei Nichtbeachtung wird eine Konventionalstrafe
in Hohe der Standgebuhr fallig.

Beleuchtung und Kraftstrom

Sondereinrichtungen fir individuelle Standbeleuch-
tung oder zum Antrieb kleinerer Maschinen und
Gerate gehen zu Lasten der ausstellenden Firma.
Anschliisse fur Kraftstrom bis 8 kW sind vorhan-
den. Kraftstrombedarf bitte auf dem Anmeldefor-
mular besonders vermerken.

ersicherung

Von Seiten des Veranstalters wird eine Versiche-
rung der gesamten Ausstellung gegen Feuer und
Einbruch-Diebstahl fir die Dauer der Tagungs-
woche abgeschlossen. Auf dem Anmeldeformular
ist die Wertsumme der zur Ausstellung kommen-
den Gegenstande anzugeben.



Arbeitsgemeinschaft Getreideforschung e.V.

Schiitzenberg 10 - D-32756 Detmold - Tel. 05231/616640 - Telefax 05231/20505 - E-Mail: info@agf-detmold.de

Anmeldung

Ausstellung zur Tagung fir Backerei-Technologie

vom 26 — 28. Oktober 2010

Firma

Straflle

Ort

Telefon Telefax

E-Mail

Die Reservierung eines Ausstellungsstandes D von 10 m2 oderD von 20 m2 wird gewiinscht.

Es wird gebeten, nach Mdglichkeit Stand Nr. Zu reservieren (s. Lageplan).

Standausstattung (bitte entspr. kennzeichnen):

Konferenztisch + Stiihle [] ja ! ] nein

Ausstellungstische (2,80 x 0,70 m) [] ja ! L] nein Anzahl:
Kraftstrom (bis 8 kw) ] a L] nein

Die zur Ausstellung kommenden Gegenstande haben einen Wert von ca €.

Die Ausstellungsbedingungen werden anerkannt.

, den
Unterschrift u. Firmenstempel
- Lageplan -
i
10 9 8 7 6 5
Em- StandgéBen:

Stédnde 1-14: 20 m?

11 12 13 14 15 a Stéande 16 -17: 10 m?
Stand 15: 12 m?

Zugang zum Parkplatz| | | | | |

‘ Video-Ubertragung
der Vortrage

Eingang
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