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36. Detmolder Studientage 13. — 15.02.2023 in Detmold

Montag, 13. Februar 2023

10 Uhr  Eréffnung durch den Vorsitzenden des Ausschusses fir Ausbildung der AGF e.V.,
Michael Wagner, Nienburg
1. Lebensmittelrecht
10% Uhr 1.1. Alexander Meyer- Kretschmer, Disseldorf
Neue Entwicklungen im Lebensmittelrecht

11°° Uhr 1.2. Barbel Hintermeier, Berlin
Kennzeichnung unbeabsichtigter Allergeneintrage in Getreideprodukte —
freiwillig oder rechtlich geboten?

2. Rohstoffmarkte

11 Uhr 2.1. Richard Jilicher, Bad Salzuflen
Rohstoffmarkte und Handelswege zur Herstellung von Trennmitteln

123 Uhr Mittagspause

3. Hygiene

133 Uhr 3.1. André Gohler, Berlin
Shigatoxin bildende E.coli (STEC) in Mehl und Getreide

4. Rohstoffe & Analytik

14% Uhr  4.1. Marcus Schmidt, Detmold
Ein erster Schritt zur Herstellung von FODMAP-armen Backwaren:
Verwendung von Klyveromyces marxianus/Sacharomyces cerevisiae-Co-
Kulturen

15 Uhr 4.2. Magnus Rienacker, Bremerhaven
Potenziale und Herausforderungen bei der Nutzung von Wasserstoff in der
Backbranche

15% Uhr Kommunikationspause

16 Uhr  4.3. Julia Wolf, Detmold
Einsatz von Oleogelen als neues alternatives Frittiermedium fiir Siedegebacke

5. Vorstellung Azubi-Wettbewerb

17% Uhr Bernd Mestekemper, Herford
Vorstellung Baking Contest - BACK STAR

Nach dem letzten Vortrag: ,Brot und Wein“ einmal anders: Die Weinsommeliére Anna-Katharina
Lemke (www.diewindmuehle.de) und der Brotsommelier Jorg Meffert (www.baeckerei-
meffert.de) stellen uns Weine aus den verschiedensten Anbaugebieten Deutschlands und die
dazu passenden Brote vor.
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Dienstag, 14. Februar 2023

4. Rohstoffe und Analytik (Fortsetzung)

9% Uhr 4.4. Mareile Heitmann, Kehl
Magic of nature — The power of sourdough

9% Uhr 4.5. Falko Hellmich, Rheine
E-Nummernfreie Wasserbindung in Teigen durch hydrothermische Verfahren

10% Uhr Kommunikationspause

1. Lebensmittelrecht (Fortsetzung)

11 Uhr 1.3. Siegline Stahle, Berlin
Mehrwegangebotspflichten nach neuem Verpackungsgesetz“ - Welche
Unternehmen und Angebotsformen sind betroffen?

6. Ausbildung und Unterricht

11 Uhr  6.1. Volkmar Herkner und Conrad Krédel, Flensburg
Theorie-Praxis-Probleme — Aspekte der Konvergenz zwischen Handarbeit und
Kopfarbeit in der dualen Berufsausbildung

12%5Uhr Mittagspause

13 Uhr 6.2. Albert Reichenbach, Hemer und Klaus Ldsche, Bremerhaven
Vernetzte Wertschépfung im Backbetrieb

143 Uhr 6.3. Falko Hellmich, Rheine
Raus aus der Nachtarbeit

15% Uhr Kommunikationspause

15% Uhr  6.4. Wilfried Kinstler, Burgwedel
Statistische Auswertung der 35. Detmolder Studientage 2021

163 Uhr  6.5. Nils Vogt, Berlin
Aktuelles zum Thema Berufsbildung

Im Anschluss an den letzten Vortrag (ca. 17.30 Uhr) kommen alle Teilnehmenden zu einem
gemutlichen Abend (inklusive Abendessen und Getranken) in der Ausstellungshalle zusammen.
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Mittwoch, 15. Februar 2023

7. Ausbildungsrecht

09 Uhr 7.1. Carl-Michael Vogt, Hannover
Aktuelles aus dem Prifungsrecht

10% Uhr Kommunikationspause

8. Urgetreide

11%°uUhr  8.1. Christoph Heger, Rosenheim
Vielfalt von Urgetreide und wie man es in den Unterricht einbauen kann

11 Uhr 8.2. Norbert Huintjes, Detmold
Entwicklung eines Minibackversuchs fir Urgetreide

123 Uhr Schlussbetrachtung und Abschlussdiskussion

Ende der Veranstaltung
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Teilnahmebedingungen

Eine vorherige Anmeldung ist erforderlich. Die Teilnahmegebihr betragt 195,00 € (inkl.
Kennwort flr den internen Bereich auf www.agfdt.de fur ein Jahr, Tagungsunterlagen,
Mittagessen am Montag und Dienstag, Kommunikationspausen, Abendveranstaltung am
Montag- und Dienstagabend inklusive aller Speisen und Getranke).

Bis spatestens zum 01.02.2023 ist der Betrag auf das Konto der Arbeitsgemeinschaft
Getreideforschung e.V. (IBAN DE14 4765 0130 0000 0492 62) bei der Sparkasse Detmold
(BIC WELADESLXXX) zu Uberweisen. Bar- und EC-Kartenzahlung zu Tagungsbeginn sind
bei einer zusatzlichen Bearbeitungsgebuhr von 10,00 € moglich. Bitte beachten Sie, dass
wir bei Zahlungen per Kreditkarte eine Bearbeitungsgebiihr von 30,00 € erheben
mussen.

Hotelreservierungen

Bei den folgenden Detmolder Hotels konnen bei Bedarf Reservierungen direkt unter dem
Stichwort ,Arbeitsgemeinschaft Getreideforschung“ vorgenommen werden:

Kategorie 85 € bis 105 €

Hotel Detmolder Hof, Lange StralRe 19, 32756 Detmold,
Tel.: 05231 980990, E-Mail: info@detmolder-hof.de

Elisabeth Hotel, ElisabethstralRe 5-7, 32756 Detmold,
Tel.: 05231 948820, E-Mail: info@elisabethhotel-detmold.de

Hotel Lippischer Hof, Willi-Brandt-Platz 1, 32756 Detmaold,
Tel.: 05231 936-0, E-Mail: info@lippischerhof-detmold.de

Hotel H & S Residenz, PaulinenstralRe 19, 32756 Detmold,
Tel.: 05231 937-0, E-Mail: info.detmold@hs-hotels.de

Wertschatzer Hotel, Krumme StralRe 36, 32756 Detmold,
Tel.: 05231 9106136, E-Mail: info@wrtschtzr.de

Kategorie 55 € bis 70 €

Altstadt Hotel, ExterstralRe 5, 32756 Detmold,
Tel. 05231-96205-0, E-Mail: info@altstadthotel-detmold.de

Lernumgebung

Roemer-Haus der Arbeitsgemeinschaft Getreideforschung e.V., Schiitzenberg 10,
32756 Detmold

Digitale Unterstiitzung

Waéhrend der Tagung steht Ihnen in unserem Haus ein freies W-LAN zur Verfligung. Bitte nutzen
Sie der-hotspot mit folgendem Passwort: agfdt32756
Bei Fragen oder Probleme helfen wir Ihnen an der Anmeldung gerne weiter.

Sie bendtigen Strom fur Ihr Handy oder Tablet? Gerne leihen wir Thnen an der Anmeldung
Power Charger aus.


http://www.agfdt.de/
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Detmolder Institut fir Getreide- und Fettanalytik

Wir sorgen dafur, dass
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Qualitatsuntersuchungen fur die Getreidewirtschaft
Getreide- und Mehlanalytik

Backversuche l

( DAKKS [4p ]
Deutsche
Akkreditierungsstelle P. vt

D-PL-14388-01-00

ooooooooooooooooo

Weitere Informationen unter www.digefa.de




